
  



 

 

 

Salame 

Ingredientes 
19kg de Carne Suína 
6kg de Toucinho (Disco 6mm) 
1kg de Condimento para salame 
1lt de Vinho Branco 
Tempero ao gosto 

Modo de Preparo 
Moa a carne suína bem resfriada, assim 
como o toucinho. Acrescente 
condimento para salame seco e mexa. 
Acrescente o vinho seco e mexa. 
Tempere e deixe descansar por 12 horas. 
Ensaque no dia seguinte. Deixe para 
defumar por 5 horas na serragem. 

 

Linguiça Suína com Banana 

Ingredientes 
2kg de Toucinho (disco 12mm) 

10kg de Paleta Suína (disco 12mm) 

25g de Krakoline 

70g de Cura LF 

170g de Sal 

30g de Pimenta do Reino Moída 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas por Quilo 

3kg de Banana da Terra 

em pedaços de 1cm fritas 

70g de Ibracor 

Modo de Preparo 
Moa bem resfriado o toucinho e a paleta 
suína, acrescente o Krakoline, a cura LF, 
o sal, a pimenta do reino, o alho moído, 
as 3 pimentas a cada quilo, as bananas 
fritas e o Ibracor. Mexa muito bem. 

 

Linguiça Suína com Jiló 

Ingredientes 
2kg de Toucinho (disco 12mm) 

10kg de Paleta Suína (disco 12mm) 

25g de Krakoline 

70g de Cura LF 

170g de Sal 

30g de Pimenta do Reino Moída 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas por Quilo 

3kg de Jiló cortado em pedaços de 1cm 

70g de Ibracor 

Modo de Preparo 
Moa bem resfriado o toucinho e a paleta 
suína. Acrescente e mexa o krakoline, 
cura LF, sal, pimenta do reino, o alho, as 
pimentas, jiló, Ibracor. Misture bastante.

 



Linguiça Suína 

Ingredientes 
8kg de Pernil (disco 12mm) 

2kg de Toucinho 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

170g de Sal 

60g de Pimenta do Reino Moída 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas (a cada kilo)   

3lt de Água Gelada 

70g Ibracor LF 

 

 

Modo de Preparo 
Moa bem resfriado as carnes e o 
toucinho, acrescente Krakoline seco e 
mexa, após a cura LF e mexa, sal e mexa, 
pimenta do reino e mexa, alho e mexa, as 
pimentas e mexa, a água e mexa e por 
fim, o Ibracor e mexer muito bem.

 

Linguiça Mista 

Ingredientes 
4kg de Paleta Suína (disco 12mm) 

4kg de Carne Bovina (disco 10mm) 

2kg de Toucinho (disco 8mm) 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

170g de Sal 

200g de Alho Moído 

20g de Pimenta do Reino Moída 

3 Pimentas por Quilo 

2lt de Água Gelada 

60g de Harmonix 

70g Ibracor 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado a paleta suína, a 

carne bovina e o toucinho. Depois 

acrescente o Krakoline e mexa, depois a 

cura e mexa, o sal e mexa, de mesmo 

modo o alho moído, a pimenta do reino 

moída, as pimentas a cada quilo, a água, 

a Harmonix e o Ibracor. Mexa tudo até 

misturar bem. 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

Linguiça de Picanha

Ingredientes 
10kg de Picanha (disco12mm) 

25g de Krakoline 

60g de Cura LF 

170g de Sal 

200g de Alho Moído 

30g de pimenta do Reino Moída 

200g de Leite Ninho 

2lt de Leite Gelado 

3 Pimentas por Quilo 

60g de Ibracor 

Modo de Preparo 

Moa a picanha bem resfriada. 

Acrescente misturando a Krakoline, a 

Cura LF, o sal, o alho moído, a pimenta 

do reino moída, o leite ninho e o leite 

comum gelado, as pimentas a cada quilo, 

o Ibracor e por fim mexa muito até ficar 

bem misturado.

 

Linguiça de Costela de Vaca

Ingredientes 
10kg de Costela (disco 10mm) 

25g de Krakoline 

70g de Cura LF 

100g de Leite Ninho 

160g de Sal 

50g de Pimenta do Reino Moída 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas por cada quilo 

2lt de Água Gelada 

70g de Ibracor LF 

Modo de Preparo 

Moa a costela ainda bem resfriada. 

Acrescente misturando a Krakoline, a 

Cura LF, o leite ninho, o sal, a pimenta do 

reino moída, o alho moído, as pimentas a 

cada quilo, a água e por fim o Ibracor. 

Mexa muito até ficar bem misturado.

Linguiça de Calabresa Mista

Ingredientes 
6kg de Carne Suína (disco 5mm) 

2kg de Carne Bovina (disco 5mm) 

2kg de Toucinho (disco 8mm) 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

170g de Sal Refinado 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas por cada quilo 

Modo de Preparo 

Moa e mexa bem resfriado a carne suína, 

bovina e o toucinho. Depois é só ir 

acrescentando aos poucos e mexendo o 

Krakoline, a Cura LF, o sal refinado, o 

alho moído, as pimentas (3 a cada quilo), 

a água gelada, a pimenta do reino moída 

e o Ibracor. Mexa bastante até ficar bem 

misturado. 

2lt de Água Gelada 

30g de Pimenta do Reino Moída 

70g de Ibracor 



Linguiça de Cuiabana Bovina

Ingredientes 
8,5kg de Carne Bovina 

1,5kg de Gordura do Colchão Mole (disco 

12mm) 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

180g de Sal Refinado 

200g de Alho Moído 

3 Pimentas por cada quilo 

2lt de Leite Gelado 

100g de Cebola Verde Desidratada 

70g de Ibracor LF 

Modo de Preparo 

Corte a carne bovina em cubos de 1cm, a 

carne pode ser contra-filé, filé ou alcatra. 

Moa bem resfriado a gordura do colchão 

mole. Depois é só ir acrescentando aos 

poucos e mexendo o Krakoline, a Cura 

LF, o sal refinado, o alho moído, as 

pimentas (3 a cada quilo), o leite gelado, 

a cebola verde desidratada e o Ibracor. 

Mexa bastante e deixe descansar por 12 

horas e ensacar. Embutir em tripas 

bovinas ou suínas com o calibre 28/30.

Linguiça Toscana (para 25kg)

Ingredientes 
15kg de Carne Suína (disco 8mm) 

5kg de Carne Bovina Paleta (disco 

85mm) 

5kg de Toucinho (disco 8mm) 

40g de Krakoline 

1kg de Global Toscana 

4 Pimentas por cada quilo 

40g de Pimenta do Reino Moída 

4lt de Água Gelada 

 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado a carne suína, bovina 

e o toucinho. Depois é só ir 

acrescentando aos poucos e mexendo o 

Krakoline, a Global Toscana, as pimentas 

a cada quilo, as pimentas do reino e a 

água gelada. Mexa bastante até ficar 

bem misturado. 

 

 

 

 

 

 



  
 

Linguiça de Frango (para  10kg)

Ingredientes 
8kg de Peito de Frango (disco 14mm) 

1kg de Pele (disco 8mm) 

1kg de Toucinho (disco 5mm) 

30g de Krakoline 

80g de Cura LF 

170g de Sal 

60g de Harmonix 

120g de Alho 

2 Pimentas por cada quilo 

2lt de Água Gelada 

80g de Ibracor LF 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado o peito, pele e o 

toucinho. Depois é só ir acrescentando 

aos poucos e mexendo o Krakoline, a 

Cura LF, o sal, o Harmonix, o alho, as 

pimentas (2 a cada quilo), a água gelada 

e o Ibracor LF. Mexa bastante até ficar 

bem misturado. Deixar descansando por 

12 horas em geladeira e depois ensacar. 

 

Carne Injetada

Ingredientes 
Cupim, Pernil, Lombo, Frango e etc 

1 Kit Especial para 10kg 

(adquira o seu na KI-TRIPA) 

2½ de Água Gelada 

Modo de Preparo 

Seringar todas as peças, guardar em 

geladeira por 12h na salmoura que 

sobrará. No outro dia, lavar em água 

corrente para tirar o excesso, congelar 

ou assar.

 

Linguiça Bovina de Legumes

Ingredientes 
8kg de Carne Bovina de 2ª (menos 

Músculo - disco 5mm) 

4kg de Toucinho (disco 8mm) 

04kg de Pernil Suíno 

2,8kg de Tomate 

2,8kg de Cenoura 

700g de Pimentão 

2,5kg de Cebola 

1lt de Vinho Tinto Saco 

2kg de Queijo Mussarela Picadinho 

Pimenta de Cheiro Verde (a gosto) 

500g de Unilig 

500g de Ajinomoto 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado as carnes e misture 

aos poucos cada ingrediente em ordem 

até ficar bem misturado.

  



Linguiça Suína de Legumes

Ingredientes 
8kg de Paleta Suína (disco 14mm) 

2kg de Toucinho (disco 10mm) 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

70g de Ibracor 

170g de Sal 

200g de Cebola Desidratada 

Branca (disco 5mm) 

800g de Pimentão Verde (8mm) 

2kg de Cenoura (disco 5mm) 

100g de Alho (disco 5mm) 

3 Pimentas a cada quilo 

2lt de Água Gelada 

30g de Pimenta do Reino Moída 

 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado as carnes e 

misture aos poucos cada 

ingrediente em ordem até ficar 

bem misturado.
 

Linguiça Mista de Legumes

Ingredientes 
8kg de Carne Bovina de 2ª 

(menos Músculo - disco 5mm) 

4kg de Toucinho (disco 8mm) 

4kg de Pernil Suíno (disco 8mm) 

40g de Krakoline 

500g de Doremax LP 

500g de Ajinomoto 

2,8kg de Tomate s/ Semente (disco 5mm) 

2,8kg de Cenoura (disco 5mm) 

700g de pimentão (disco 5mm) 

 

2,5kg de Cebola (disco 5mm) 

1lt de Vinho Tinto 

2kg de Mussarela Picadinho 

Pimenta e Cheiro Verde a gosto 

30g de Pimenta do Reino Moída 

200g de Leite Ninho 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado as carnes e misture 

aos poucos cada ingrediente em ordem 

até ficar bem misturado. 

 

Linguiça com Mandioca

Ingredientes 
8kg de Pernil (disco 14mm) 

2kg de Toucinho (disco 10mm) 

30g de Krakoline 

70g de Cura LF 

70g de Ibracor 

170g de Sal 

2kg de Mandioca Cozida 

30g de Pimenta do Reino Moída 

200 de Alho (disco 5mm) 

3 Pimentas a cada quilo 

2lt de Água Gelada 

Modo de Preparo 

Moa bem resfriado as carnes e misture 

aos poucos cada ingrediente em ordem 

até ficar bem misturado. 

 


